FORRATTER - MELLANRATTER

KANTARELLER 195:-
Kantarellstuvning pa Vésterbottengratinerat hembakat bréd med jordartsskockschips
och farsk persilja.

LERPOTTASILL MED BRYNT SMOR 175:-
Ljummen matjessill med skansk farskpotatis, kravagg, rédlok, gréslék och dill toppat
med brynt smér. Skdnsk sommar pa en tallrik!

HOSTSALLAD 179:-
Babygemsallad, krispsallad och ugnsbakade rédbetor med honungsrostade valnotter,
krispigt dpple och friterade getostbollar i en hérlig honungsvinaigrette.

MOOSEHEADS RABIFF 189:-
Nymalen tartar med senap, pepparrotskrdm, kapris och férsk schalottenlék toppad
med ra ekodggqula, friterade jordértskockschips och picklad svamp. Svenskt kott.

RARAKA MED KALIXLOJROM 295:-
Krispig raraka med 30 gr dkta Kalixléjrom, creme fraiche och hackad rédlok.

RAKRORA PA RAGBROD 199:-
Kramig réakréra pa handpillade MSC-certifierade rékor med hembakat ragbréd,
friterad pepparrot, farsk dill och picklad rédl6k.

TOPPAD MED 15 G AKTA KALIXLOJROM 275:-

MOOSEHEADS SVENSKA CHARKUTERIBRICKA 245:-
Lufttorkad svensk skinka lagrad i 12 manader, svensk élgrulle, skansk spickeskinka

och salami frén sma lokala tillverkare. Serveras med en bit skansk ost, oliver

och plock, marmelad och crostini.

YAM PLA MAMUANG SOT 169:-/ 289:-
Halstrad gravad réding fran Malgomajsjén i Lappland i en hérlig sallad med sét mango,
syrlig thaildndsk mango, rédiok, thai selleri, varlok, farsk chili, palmsocker och limejuice. MEDIUM

SATAY GAI 159:-
Spett med grillad marinerad tupplarfilé fran Tockafarmen.

Serveras med picklad morot och vitkal och en hérlig sétstark jordnétssas med kokosmjélk och réd
curry.

PO PIATOD 149:-
Mooseheads berémda hemgjorda varrullar fyllda med ren skansk nétférs fréan

grasbetande frigdende Angus-djur fran Friskatorpet, glasnudlar, vitkal, morétter och
béngroddar. Kommer med en sétsur dip med risvindger och gurka.

VITLOKSBROD 79:-
Serverade med en liten sallad och aioli.

VITLOKSBROD MED SMALT VASTERBOTTENOST 89:-
Serverade med en liten sallad och aioli.

HEMBAKAD FOCACCIA 69:-
Serverad med vispat brynt smér och var goda olivolja.

FRAGA VAR PERSONAL OM ALLERGENER



HUVUDRATTER - STORRE RATTER

TAGLIATA PA MOOSEHEADS VIS 369:-
Svensk hdngmérad ryggbiff fran utvalda gardar som vi marinerar med var egen értolja

med férsk rosmarin. Ca 200 gr. Serveras grillad pa en vit bénpuré och en frasch sallad med
marinerade stora smoérboénor, séta kvisttomater, rucola och romansallad och toppas med hyvlad
Grana Padana och friterad rosmarin.

KALDOLMAR 279:-
Svenska kaldolmar med fars fran Rosersbergs ekologiska utegrisar i en hérlig kalskysas

med lite gradde.

Serveras med rostad potatis, rarérda lingon och inlagd gurka.

LAXPUDDING 289:-
Klassisk laxpudding med varmrékt lax, potatis, smérstekt 16k, dill och gréslék som
toppas med smélt smér, kallrbkt lax, strimlade sockerértor och dill.

KNAPERSTEKT FLASK MED LOKSAS 249 :-
Rimmat knaperstekt flask fran Rosersbergs ekologiska utegrisar serverat med krdmig
16ksés, rostad potatis och farsk persilja.

ENTRECOTE FRAN UTVALDA SVENSKA GARDAR 389:-
250 gr hdngmorad entrecéte som serveras med var mustiga rédvinssés smaksatt med

rostad vitlbk och rosmarin, dragonsmér, smérsvéngda brytbénor och Vésterbottenbakade
kvisttomater.

ROSTAD POTATIS MED ORTER OCH VITLOK 35:-

POMMES FRITES 49:-

LEN POTATISPURE 45:-
MOOSEHEADS EGNA VILTKOTTBULLAR MED ALG OCH VILT 275:-

Med len potatispuré, hérlig graddsas, rarérda lingon och pressgurka. Svenskt kott.

VEGANSK CURRY 249:-
Garam Masala med kikéartor, mandel, kokosmjélk och réda linser. Serveras med ris, en
bit hembakat bréd, lime och férsk koriander. VEGANSK

SOM TAM THAI MOO TOD 275:-
Marinerad och friterad karré fran Rosersbergs ekologiska utegrisar som serveras med

en papayasallad med langbénor, morot, tomat, farsk chili, vitlbk, lime och jordnétter samt
med ris och en stark dipséas med torkad chili, limejuice och rostat ris. MEDIUM.

PLA NUNG PHIK GAENG DAENG 289:-
MSC-certifierad ishavstorsk som marinerats med réd curry och kokosmjélk och angkokas

pé en badd av pak choi. Serveras i en sés med réd curry och kokosmjélk med limeblad

och férsk chili och med ris och en liten starksyrlig sas med férsk chili. MEDIUM

PAD THAI 269:-
Wokade risnudlar med tupplarfilé fran Tockafarmen, Krav-dgg, béngroddar, moroétter,
thaildndsk varlok, vitlbk, sét soya, risvindger och finhackade jordnétter. Vid sidan om

far du lime, koriander, jordnétter och torkad chili sa att du kan krydda efter egen smak.

PAD THAI VEGETARISK 249:-
Wokade risnudlar med paprika, broccoli, Krav-4gg, béngroddar, moroétter, thaildndsk

varlok, vitlbk, sét soya, risvindger och finhackade jordnétter. Vid sidan om far du lime,
koriander och torkad chili sa att du kan krydda efter egen smak.
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FRAGA VAR PERSONAL OM ALLERGENER



HUVUDRATTER - STORRE RATTER

MOOSEHEADS BEROMDA BURGARE 245:-
En klassiker i uppdaterad version!

200 gr grillad burgare pa nétférs fran grasbetande och frigdende Angus-djur fran

Friskatorpet i norra Skéne. Den serveras med gardsmérkt svenskt bacon, cheddarost, sallad,
tomat, saltgurka, farsk silverlbk, karamelliserad r6dlbk och var egen dressing i ett
brioche-hamburgerbréd fran Péatisserie David.

Till detta far du pommes frites och hemmagjord krispig coleslaw.

VEGGIEBURGARE 245:-
Hel portabellosvamp som é&r fylld med cream cheese, Véasterbottenost, vitlok

och grillad med smér. Serveras i ett brioche-hamburgerbrod fran Péatisserie David

med tryffelmayo, sallad, bifftomat och karamelliserad rédlok.

Vid sidan om far du pommes frites och coleslaw. VEGETARISK

BEYOND VEGANBURGARE 245:-
Beyond Burgers patty serverad med vegansk ost, vegansk dijon- och limemayo, saltgurka,
bifftomat, sallad och friterad jordédrtskocka, Serveras i ett veganskt brod med pommes frites och
vegansk vitlbksmayo. VEGANSK

TILLBEHOR

DIPS SIDORATTER
Chilimayo, Aioli, Mooseheads Pommes frites 49/ 69:-
hamburgersas, Mayo 25:-

Rostad potatis med orter och vitlok 65:-
Tryffelmayo 29:-

Len potatispuré 45:-
Rostad vitloksmayo 29:-

Ris 45:-
Pepparrot- och dijonmayo 29:-

Smorsvangda brytbénor 45:-
Vegansk vitloksmayo 29:-

Coleslaw 35:-
Vegansk mayo 25:-
Dragonsmor 30:-

BLANDAD SALLAD 75:-

Haérlig blandad sallad med en lacker

vinaigrette

SASER

Roédvinssas med rostad vitldk och rosmarin 40:-
Klassisk graddsas 40:-

FRAGA VAR PERSONAL OM ALLERGENER



DESSERTER

PO PIA GUAI TOD AITIM MAPAO 129:-
Vérrullar fyllda med férsk banan och pudrade med rostad kokos.
Serveras med Nois hemgjorda kokosglass.

§KANSK APPLETOSCAKAKA 129:-
Applekaka péa skanska héstapplen med mandel- och pumpatosca. Serveras med
vaniljglass fran da Aldo och &ppelcoulis.

HANDGJORD GLASSBAKELSE FRAN DA ALDO OFFICINA DEL GELATO 119:-
Klassisk italiensk glassbakelse med hérlig fyllning gémd inuti.

Vélj mellan:

NERO - mérk chokladglass fylld med hasselnétsglass och mjuk chokladkrém
CAFFE - kaffeglass med mandel fylld med chokladkrém.

OST FRAN SKANSKA GARDSMEJERIER 70:- 1 bit/ 200:- 3 bit
Blamégel / Gardsost / Vitmégel
Serveras med frokndcke och marmelad.

GLASS FRAN DA ALDO OFFICINA DEL GELATO 55/105:-
1 eller 2 kulor.
Fraga om dagens smaker. Vi har alltid vegansk sorbet i sortimentet.

MOOSEHEADS EGEN CHOKLADTRYFFEL 55:-/ st
Pa finaste mérk choklad.

Apple- och calvados/ Vit choklad med frystorkade jordgubbar/ Pifia Colada med ananas,

rom och kokos.

FRAGA VAR PERSONAL OM ALLERGENER



SNACKS

NOCELLARA DEL BELICE OLIVER

CHIPS fran Larssons i Viken

CHILIROSTADE MANDLAR rostade med var heta thaichili .
BLANDADE NOTTER

CHILIROSTADE KIKARTOR med vér heta thaichili
OLKORV

NANG GAI TOD (till 22.00)
Marinerat och friterat tuppskinn frdn Tockafarmen serverade med en dip.

NACHOS
Med cheddarost och mozzarellaost, jalapeno och picklad r6dIok.
FINNS AVEN | VEGANSK VERSION

MAC N° CHEESE KROKETTER (till 22.00)

FRAGA VAR PERSONAL OM ALLERGENER

79:-
45:-
59:-
49:-
45:-
59:-

72:-

139:-

89:-



BARNMENY
Upp till 12 ars alder

LITEN HAMBURGARE 120:-
Med ketchup och ost samt pommes. Svenskt kétt fran Friskatorpet.

MOOSEHEADS EGNA VILTKOTTBULLAR MED ALG OCH VILT 135:-
Med potatispuré, grédddsas och rarérda lingon. Svenskt kott.

TUPPSPETT MED RIS 135:-

Spett med grillad marinerad tupplarfilé fran Tockafarmen serverade med ris och gurka
och tomater.

FRAGA VAR PERSONAL OM ALLERGENER



