Parmesanboll Pris: 20 kr
Jalapeiio Oliver Pris: 35 kr
Chips, saltade Pris: 30 kr



Mowmde/ viner

Blanc de Blancs Brut Metodo Classico (Veneto, Italien)

Ett friskt och elegant mousserande vin med toner av citrus, gront apple och rostat bréd. Fin mousse och balanserad syra ger en lang och uppfriskande
avslutning.

Pris per glas: 165 kr | Flaska: 795 kr
Rekommenderad mat: Tonfisk tartar med avokadopannacotta Pris: 210 kr
Honor Cava Brut (Penedés, Spanien)

Ett friskt och fruktigt mousserande vin med inslag av citrus, gront apple och vita blommor. Kramig mousse och frisk syra ger en ren och livlig avslutning.

Pris per glas: 115 kr | Flaska: 450 kr

Rekommenderad mat: Arancino Pris: 75 kr

Domaine du Carroir Perrin (Loire, Frankrike)

Ett friskt och elegant vin med toner av citrus, vit persika och en tydlig mineralitet. Den livliga syran och latta kroppen ger en ren och balanserad
avslutning.

Pris per glas: 175 kr | Flaska: 825 kr

Rekommenderad mat: Sparrisrisotto Pris: 215 kr

Domaine Ventoura Petit Chablis (Petit Chablis, Bourgogne)
Ett friskt och mineraldrivet vin med toner av gront apple, citrus och vita blommor. Den rena syran och I4tta séltan ger en krispig, elegant avslutning.

Pris per glas: 155kr | Flaska: 725 kr

Rekommenderad mat: Skagenrora med smorstekt brod  Pris: 175 kr

Dr. Koehler Riesling Trocken (Rheinhessen, Tyskland)
Ett friskt och aromatiskt vin med toner av gront apple, citrus och vit persika. Den livliga syran och mineraliteten ger en ren och elegant avslutning.

Pris per glas: 150 kr | Flaska: 675 kr

Rekommenderad mat: Hostprimorer med bearnaisesmoér Pris: 150 kr



Jeff Carrel “Dans I'Air du Temps” Chardonnay (Languedoc-Roussillon, Frankrike)

Ett fruktigt och valbalanserat vin med toner av tropisk frukt, citrus och en latt smdrighet. Frisk syra och subtil ekfatskaraktar ger ett runt och elegant
avslut.

Pris per glas: 125 kr | Flaska: 575 kr

Rekommenderad mat: Vitello tonnato Pris: 160 kr

Livon Valbuins Sauvignon Blanc (Friuli-Venezia Giulia, Italien)
Ett friskt och aromatiskt vin med inslag av citrus, krusbar och farska drter. Den pigga syran och mineraliteten ger en lang och livlig avslutning.

Pris per glas: 165 kr | Flaska: 775 kr

Rekommenderad mat: Gnocchi med kramig vitlokssas Pris: 110 kr

o'ﬂfw vner

Weingut Bernhart Spatburgunder Trocken (Pfalz, Tyskland)

Ett elegant och barigt vin med inslag av réda kérsbar, hallon och en latt kryddighet. Den mjuka strukturen och friska syran ger en fin balans och lang,
silkeslen avslutning.

Pris per glas: 150 kr | Flaska: 750 kr

Rekommenderad mat; Biff tartar Pris: 195 kr

Chateau Couhins Rouge (Pessac-Léognan, Bordeaux)

Ett elegant och strukturerat vin med aromer av svarta vinbér, ceder och tobak. Finkorniga tanniner och frisk syra ger en lang, balanserad avslutning.

Pris per glas: 205 kr | Flaska: 950 kr

Rekommenderad mat: Tryffelfylld hangmarad biff Pris: 235 kr

Etna Rosso DOC 2022 (Sicilien, Italien)

Ett elegant och mineraldrivet vin med toner av roda bar, 6rter och vulkanisk rokighet. Frisk syra och mjuka tanniner ger en balanserad och lang
avslutning.

Pris per glas: 185 kr | Flaska: 825 kr

Rekommenderad mat: Friterad ostronskivling Pris: 160 kr



o'ﬂfw yner

Chateau de Bel-Air (Lalande-de-Pomerol, Bordeaux)

Ett elegant elegant rodvin med inslag av mérka korsbar och blommor, komplex jordighet och fina, silkeslena tanniner som ger ett harmoniskt
medelfylligt avslut.

Pris per glas: 220 kr | Flaska: 1 080 kr

Rekommenderad mat: Kroppkaka Pris: 185 kr

Marrenon Grand Marrenon Rouge 2021 (Rhéne, Frankrike)
Ett fruktigt och kryddigt vin med inslag av morka bér, drter och mjuka tanniner, som ger en balanserad och elegant avslutning.
Pris per glas: 155 kr | Flaska: 750 kr

Rekommenderad mat: Stockholm Gulasch Pris: 180 kr

@%c/rr viner

Chateau Grillon Sauternes (Bordeaux, Frankrike)
Ett fylligt och sott vin med toner av honung, torkad aprikos och saffran. Frisk syra balanserar sétman och ger en lang, elegant avslutning.

Pris per glas: 150 kr | Flaska: 725 kr

Rekommenderad dessert: Pannacotta med kaviar och dulce de leche Pris: 195 kr

Marchesi di Barolo Moscato d’Asti Zagara (Piemonte, Italien)
Ett [att mousserande och aromatiskt sétt vin med toner av apelsinblom, persika och honung. Frisk syra ger en balanserad och fruktig avslutning.

Pris per glas: 135 kr | Flaska: 625 kr

Rekommenderad dessert: Lakrits cheesecake Pris: 135 kr

Shanky’s Whip

En mjuk och s6t irldandsk whiskeylikor med smak av vanilj, kola och en latt ton av rostad ek.

Pris 4 cl: 105 kr

Rekommenderad dessert: Irlandsk vaniljdrom Pris: 95 kr
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