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MATSEDEL

Vi kékar och lagar precis det vi sjalva gillar just har och nu. P& menyn hittar ni ratter
med vibbar fran hela varldens horn. Vi tycker det ar trevligt om ni delar maten med
vannerna runt bordet — det blir liksom en mer go’ och skén upplevelse sa.

Till det har vi dryck med akta hantverk och toppkvalité, inget fusk, bara rena grejer. Vi
rekommenderar minst 2 ratter/pers for att bli lagom matt.

HEMLAGAD RAVIOLI (G L) 149 kr  BAKAD SPETSKAL (L) 210 kr
Fylld med len ricotta och doftande Sandefjordsas, kantareller, bakad

salvia, serveras med brynt smor tomat, manchego, rostade

och rostade hasselndtter. hasselnotter.

CROUQETAS (G L) 149 kr  LITEN HALLE (L) 210 kr

Kantareller, potatiscreme,

Ljuvliga sma munsbitar med i -
sandefjordsas, forellrom.

Serranoskinka och riven manchego

pa toppen.
BAKAD FLASKSIDA (L) 210 kr
SASHIMI PA TONFISK 169 kr Ingefarssky, potatiscreme, kalsallad
Med ingefara och misomajonnas, med &pple och jalapeno.
puffat ris, koriander och picklad
chili Desserter
RABIFF THAISTYLE 169k | STRUVAIMETIE ALy
Tom Kah Gai, syltad shiitake, gari, RABARBERKRAM (G)
koriander. Som pa mormors tid, fast lite
godare.
KRAMIG RISOTTO (L) 179 kr
Smaksatt med kokosgradde och KULFI (L) 89 kr
réd curry med kolgrillade rakor. Indisk glass med kardemumma och
pistagenotter
KRAFTTACOS (G L) 189 kr
Vasterbottenost och dill. JAPANSK CHEESECAKE (G L) 89 kr

mjuk, luftig och nastintill
beroendeframkallande.

Allergier? Fréga personalen. TRYFFEL (L) 49 kr
Liten men ljuvligt maktig




