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Medis smakopplonelen

Paul Blanck Pinot Blanc
+

Struva med vispad anklever, rodldksmarmelad &riven parmesan

Pris: 225 SEK

Parmesanbollar Pris: 20 SEK/Styck
Oliver, jalapeno Pris: 35 SEK
Chips, saltade Pris: 30 SEK

Gnocchi Frittto

Serveras med prosciutto, braserad 16k och kramig stracciatella.

Pris: Enkel 165 SEK | Dubbel 225 SEK

Ost- & charkbricka

Ett urval av lagrade och kréamiga ostar, kombinerat med italienska
charkuterier och utvalda tillbehér.

Pris: Enkel 245 SEK | Dubbel 325 SEK
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Millet Chablis
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Ett friskt och elegant franskt vitt vin med toner

av citrus, gréna applen och mineralitet.
Pris per glas: 170 SEK | Flaska: 750 SEK

Rekommenderad mat:
Boquerones & gréna orter pa rostat brod

Skagen pa smorstekt brod

100SEK

135 SEK (halv), 215 SEK (hel)

Dans LAir du Temps Chardonnay

Ett fruktigt och mjukt franskt vitt vin med smak

av gula épplen, vanilj och en hint av ek.
Pris per glas: 125 SEK | Flaska: 495 SEK

Rekommenderad mat:
Tuna Tartar

Risotto med jordartskocka och kaffesas

Livon Cru Valbuins Sauvignon Blanc

185 SEK

215 SEK

Ett friskt och aromatiskt italienskt vin med toner

av citrus, krusbar och farska orter.
Pris per glas: 155 SEK | Flaska: 685 SEK

Rekommenderad mat:

Getostpannacotta med rédbetor

Laxcheesecake

90 SEK

125 SEK
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Honor Cava

Ett fruktigt och friskt mousserande vin med toner
av citrus, gréna dpplen och en mjuk, rund
avslutning.

Pris per glas: 115 SEK | Flaska: 450 SEK

Rekommenderad mat:

Skagen pa smorstekt brod
135 SEK (halv), 215 SEK (hel)
Arancino fylld med manchego

40 SEK/Styck

Tor dell’Elmo Prosecco Brut

Ett friskt och latt mousserande med toner av
paron, citrus och vita blommor.

Pris per glas: 95 SEK | Flaska: 395 SEK

Rekommenderad mat:
Sommarsallad

105 SEK
Tuna Tartar

185 SEK

Jean Dumangin Blanc de Blancs

Ett elegant och friskt mousserande vin fran
champagne med toner av citrus, gréna applen,
vit persika och mineraler.

Pris per glas: 225 SEK | Flaska: 1200 SEK

Rekommenderad mat:
Getostpannacotta med rédbetor
90SEK
Laxcheesecake
125 SEK
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Marchesi di Barolo Barbera d’Asti Rure

Ett fruktigt och friskt italienskt rétt vin med smak
av korsbar, plommon och en mjuk kryddighet.

Pris per glas: 125 SEK | Flaska: 580 SEK

Rekommenderad mat:
Struva med vispad anklevermousse

100 SEK
Tryffelfylld dry-aged biff

195 SEK

Jeff Carrel Villa des Anges Cab. Sauv.

Ett fruktigt och mjukt franskt rédvin med smak
av svarta vinbar, plommon och en latt kryddig
avslutning.

Pris per glas: 100 SEK | Flaska: 425 SEK

Rekommenderad mat:
Risotto med jordartskocka och kaffesas

215 SEK
Kroppkaka med skirat smor

185 SEK

Blason D'issan

Ett elegant franskt rédvin med smak av mérka
korsbar, svarta vinbar, cedertra och en fin ton av
ek.

Pris per glas: 210 SEK | Flaska: 980 SEK

Rekommenderad mat:
Anka med rédvinsreduktion och citrusparlor
310 SEK

Struva med vispad anklevermousse
100 SEK
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Chateau Crillon Sauternes
Ett klassiskt sott vin fran Bordeaux med smak av
honung, torkad aprikos och vanilj.

Pris per glas: 140 SEK | Flaska: 595 SEK

Rekommenderad dessert:

Pannacotta med kaviar och dulce de leche
195 SEK

Marchesi di Barolo Moscato d’Asti Zagara

Ett Iatt pérlande och blommigt vin med toner av
paron, persika och citrus.

Pris per glas: 125 SEK | Flaska: 535 SEK

Rekommenderad dessert:

Cheesecake
125 SEK
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