
Ceviche
En sydamerikansk inläggningsmetod där man

marinerar vitfisk och skaldjur i citron, lime, rödlök,
chili, koriander och blekselleri.

 Det hela toppas med canchas och aji amarillo majo.
79kr

varma sides

Aranchini
Friterad sushi risboll fylld med lax, VB ost,

apelsin, persilja serverad med QPmajo, ärtskott
och olivkrisp.

75kr
Tori no Kaarage

Tempura och Panko panerad kyckling,
friterad och marinerad i teriyakisås.

85kr

Kimchi Salmon
Ångkokt, kimchi marinerad lax serveras

på salladsbädd och kimchimajo
79kr

Torsktunga
Teriyaki marinerad skreitorsketunga panerad och
friterad toppas med kaprispulver och teriyakisås

69kr

Ris
Vår egen blandning av ris som består av
3 olika ris sorter var av en är svart-ris  

45 kr

Fisk Taco 
Denna Taco ändras efter säsong och tillgång  

89kr

Gunkan
Betyder slagskepp på japanska och det
refererar till formen av nigiri som man

lindar in i rostad sjögräs och fyller.
65kr

kalla sides

Temaki
Betyder handrulle och det är just det ,

det är . man rullar sjögräset till en
strut som man fyller med goda grejer

79kr

Goma Wakame
Marineradsjögräs sallad 

med chili och svamp.
 39kr

Kimchi Sallad
Fermenterad koreansk kålsallad med

purjolök, morötter, chilli, fisksås, och vitlök.
 45kr

Edamame
Ångkokta sojabönor med flingsalt

och hyvlad bonitoflingor .
 49 kr

SIDES


